
 

  

 

 

  

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Interessiert? 
Dann freuen wir uns auf Ihre 
aussagekräftige Bewerbung! 
Bei Fragen können Sie sich 
gerne im Vorfeld vertraulich 
mit dem Team des LIEBLER 
INSTITUT in Verbindung set-
zen. Oder senden Sie direkt 
Ihre Bewerbungsunterlagen 
einschließlich Ihrer Gehaltsvor-
stellung und Kündigungsfrist 
per E-Mail oder XING unter An-
gabe der Referenz 2808 an: 

 

Unser Mandant: 

Unser Mandant ist Züchter, Ver-
arbeiter und Vermarkter von ex-
quisiten Rindfleisch-Delikates-
sen der Premiumklasse und lebt 
die Vision, dass Fleisch umso 
wertvoller ist, je wertschätzen-
der die Tiere behandelt werden. 
Zu den Vertriebskanälen zählen 
der (Fach)LEH, die Gastronomie 
und der Großhandel. 

Ihre Benefits:  

 Einen unbefristeten Arbeits-

platz in Vollzeit mit über-

durchschnittlicher Bezahlung  

 Einen abwechslungsreichen 

Tätigkeitsbereich und viel 

Raum für eigene Ideen  

 Ein dynamisches Arbeitsum-

feld in einem jungen Team  

 Wir leben Fleischqualität 

Sie sind eine erfahrene Persönlichkeit im Bereich Qualitäts- und Produk-
tions-Management in der lebensmittelproduzierenden Industrie, ideal-
erweise im Bereich Edellebensmittel/Premiumfleisch? Sie suchen eine 
spannende Aufgabe im Wachstumssegment innovativer „Fleisch-Delika-
tessen“? Dann sollten wir uns kennenlernen! 

Wir suchen für den Dienstort Erfurt (Thüringen) sowie für die einzelnen 
Betriebe in Deutschland/Österreich/Südtirol zum nächstmöglichen Zeit-
punkt einen engagierten 

 

 QS-/Produktionsmanager (m/w/d) 

im Bereich Premium-Fleischprodukte  

 Ihre Aufgaben: 

 Sie übernehmen die wirtschaftliche und qualitätssichernde Prozessleitung 

aller angeschlossenen Mast-Betriebe: Hierzu zählen die Bereiche Schlach-

tung, Grob- & Feinzerlegung, Produktveredlung (Salami, Convenience etc.), 

Lagerwirtschaft, Versand zum Kunden, Musterversand sowie Entsorgung 

 Sie verantworten die Planung, Koordination und Überwachung aller opera-

tiven qualitätssichernden Maßnahmen  

 Sie begleiten die Audits von Partnern und Lieferanten sowie deren erfor-

derliche Zertifizierungen  

 Ihre Aufgabe besteht zudem in der Implementierung von Prozessen und 

die Dokumentation und Kontrolle der organisatorischen Abläufe  

 Außerdem gehören Führung und Motivation des Personals 

sowie die Erfassung und Optimierung der Erfolgskennzahlen 

zur effizienten Betriebsführung zu Ihren Tätigkeiten 

 Ihr Profil: 

 Sie haben eine Ausbildung als Fleischer/Fleischermeister (m/w/d) und/o-

der ein Studium im Bereich Lebensmittel-/Fleischtechnologie bzw. mit 

landwirtschaftlicher Ausrichtung oder vergleichbar  

 Sie haben mehrjährige relevante Berufserfahrung im Bereich QS-/QM so-

wie Produktions-Management in der Lebensmittelindustrie, idealerweise 

in der Veredelung von Fleisch sowie Herden-Management 

 Sie besitzen sehr gute Kenntnisse im Bereich Aufzucht, Haltung und Fütte-

rung von Lebendvieh und den detaillierten Strukturen der Weiterverarbei-

tung 

 Sie sind kommunikations- und durchsetzungsstark, teamerfahren, struktu-

riert und ergebnisorientiert arbeitend mit viel Kreativität und Eigeninitia-

tive 

 Hohe Reisebereitschaft setzen wir voraus sowie gute Sprachkenntnisse in 

Englisch und Italienisch sind wünschenswert 

LIEBLER INSTITUT GmbH 
Dieselstraße 9  

45770 Marl 
             02365 207 140  

info@liebler.de   
www.liebler.de 

 

Seit über 30 Jahren schaffen wir Lösungen in der            

Personalbeschaffung. Wir machen uns für Sie stark! 

https://www.xing.com/pages/lieblerinstitutgmbh
mailto:info@liebler.de
file://///MyCloud-LTS/Daten/Anzeigen%20Vorlagen/Print%20Anzeigen/Prolupin%20GmbH/www.liebler.de

